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The refrigerated counters
LABOR are the result of
experience of GEMM in the
specific area of the storage
of fresh and frozen pastry
products.The innovative sta-
tic/assisted cooling system,
called as "HSS”, guarantees
a perfectly uniform tempe-
rature in cell, a good level

of relative humidity and low
consumption. Equipped with
high-performance tropica-
lized refrigerated system,
LABOR counters guarantee
a perfect operation even in
difficult working conditions.
LABOR counters are a
valuable instrument able to
meet the requirements of the
most demanding professio-
nal. The design is characteri-
zed by elegant and essential
ergonomic solutions for an
easy and functional use.

LEIDENSCHAFT fiir Konditorei

Die Kihltische der Serie
LABOR sind das Ergebnis der
Erfahrung von GEMM in der
Lagerung von frischen und
tiefgefrorenen Backwaren.
Das innovative «stillbellftete»
Kihlsystem, HSS genannt,
gewahrleistet bei einem
geringen Verbrauch eine
gleichmaBige Temperatur-
verteilung sowie eine hohe
Luftfeuchtigkeit im gesamten
Kihlraum. Ausgestattet mit
einer leistungsstarken und
tropenfesten Kiihlanlage,
bieten die LABOR Tische
einen perfekten Betrieb auch
unter schwierigen Arbeitsbe-
dingungen an. Ein wertvolles
Hilfsmittel, das den Anforde-
rungen der anspruchsvollsten
Fachkunden gentigen. Das
Design zeichnet sich durch
elegante und wesentlich
ergonomische Losungen fur
eine einfache und funktionale
Nutzung aus.

GEMM

CTPACTb k KoHpuTEpCKOMY
n3penusam

XonopunbHble CToMbl Cepum
LABOR gaBnstotcs pesynbra-

TOM OnbITa KoMnaHun GEMM,
HAKOMNEHHOTO B cneuuduyeckom
061acTu XpaHeHWs KOHAUTEPCKUX
U30ENWI, CBEXMX U 3aMOPOXKEH-
HbIX. IHHOBALMOHHas cTaTnyHas/
BbITSPKHAs CUCTEMA OX/IKAEHMS
nof Ha3blBaHWeM HSS rapaHTu-
pyeT naeanbHyt 04HOPOAHOCTb
TemnepaTypbl B KAMepe, onTU-
MasbHbIM YPOBEHb OTHOCUTENBHOM
BNAYKHOCTU U CHUXKEHWME 3Hep-
ronotpebnexus. Cronsl LABOR,
OCHalLLEeHHbIE BbICOKO3hhEKTUB-
HOM CUCTEMOW OXNAXKAEHUS B
TPOMMYECKOM UCMONHEHWU, rapaH-
TUPYIOT MaeanbHyto paboty gaxe
B 0CODEHHbIX CTIOXKHbBIX YCI0BUSX
3KCnAyaTaum, v NpeacTaBAsioT
coboii LeHHoe obopynoBaHue,
CNocobHOe YA0BNETBOPUTH AAXKe
camble BbICOKMEe NpodeccMoHanb-
Hble TpeboBaHus. KoHCTpyKums
OT/IMYAETCS NEraHTHBIMU U
MPOCTbIMU 3PrOHOMUYECKUMU
peLleHnsaMmM Ans NPaKTUYeckoro
MCMOMb30BAHMS U MAKCMMANbHOM
(PYHKUMOHANBbHOCTK.



Our identitying PLUS

The counters are manufactured
using an one-piece structure made
entirely in AISI| 304 stainless steel,
with 50mm thick insulating core
made by injecting HCFC free high
density polyurethane resins. The
cabinet has a moulded and rounded
bottom to ensure maximum cleaning
and hygiene. The doors have mag-
netic snap-in gaskets that are easily
replaceable. Cooling is ventilated
with shielded evaporators placed
between the compartments and the
condensing unit is removable on rails
for easy maintenance.

The temperature is controlled by an
electronic control rear panel that
shows constantly the temperature.

Unsere hochwertige EIGENSHAFTEN

Die Kihltische bestehen aus einer
einteiligen Struktur, komplett aus
Chromnickelstahl 1, mit einer 50 mm
dicken Isolierung aus FCKW-freien
Polyurethan hochdruckgeschaumt.
Der geformte und gerundete Boden
sorgt fiir maximale Reinigung und
Hygiene. Die Tirmagnetsteckdich-
tungen sind leicht wechselbar. Die
Liftung erfolgt iber abgeschirmte
Verdampfer, die sich zwischen den
Tirfachern befinden. Das Kalteag-
gregat ist zur einfachen Wartung auf
Schienen herausziehbar. Elektroni-
sche Steuerung und Temperaturan-
zeige.
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Hawm MPEMMYLLIECTBA

CTonbl M3raToBNEHbI B COOTBETCTBUM C Ca-
MbIMW BbICOKMMM CTaHLAPTaMM KayecTBa,
MOHOKOKOBOW KOHCTPYKLIMEN, MONHOCTbO
M3roTOB/IEHHOW M3 HEPXKaBEHOLLEl CTanm
AISI 304. M3onaums TonwmHomn 50 mm,
MOJTY4aETCS MyTEM BNPbICKMBAHWUS NOMNY-
PETaHOBbIX CMON BbICOKOM MIOTHOCTU, HE
copepxatmx HCFC. IHo obopynoBaHus
nponeYaTaHo 1 3aKpyrneHo ang obecre-
YEeHUS MaKCMMasbHOM YNCTOTbI U TMrneHbl,
[Bepbl OCHALLEHbI 610KMPYHOLLMMM Mar-
HUTHbIMU YNIOTHUTENSAMU, KOTOPbIE MOXHO
NIerko 3aMeHuTb. Micnaputen 3alumileHbl
1 pacronoXeHbl MeX Iy OTCeKaMu, a
KOHAEHCATOPHbI 610K MOXKHO CHSTb Ha
HanpaBAsOLWMX ANs yA06CTBa 06CyKMBa-
Hus. [poBepKa TeMnepaTypbl MPOUCXOANUT
MOCTOSIHHO, C MOMOLLbIO 371EKTPOHHOM
naHenu.

%

© §

“Gentle” refrhgeratiqn
with indirect/soff ventilation

“Schonende” Kiihlung durch indirekte/sanfte
Beluftung

“Msirkoe” oxnakaeHue npuy NoMoLLM HenpsiMoi
BEHTUNALUMN

Powerful system
with high performance compressors

Leistungsstarke Anlage mit
HochleiStungskompréssoren

MoLLHas cucTeMa ¢ BbICOKOM
npoun3BoauTeNIbHOCTbIO KOMIpeccopoB

System with R290 gas
with high energy efficiency

Kaltemittel R290 fiir hohe Energieeffizienz

YctaHoBKM BbICOESOVI239F[|]epF03¢¢JEKTMBHOCTbI-O.

OCHaLLeHbl ra3oBon R
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High humidity level

for-a better storage of the fresh product

Hohe Luftfeuchte fiir eine bessere Lagerung von
Frischprodukten

BbIcoKui1 ypoBeHb BNaXKHOCTU AJ1s1 NyHLLEro
COXPaHeHUs CBEXKUX MPOAYKTOB

Humidity control
with electronic probe (LABOR PLUS)

Feuchtigkeitstiberwachung uber elektronischen
Fuhler (LABOR PLUS)

KoHTposib BNaXKHOCTM C MOMOLLbIO 3/IEKTPOHHOIO
patyuka (LABOR PLUS)

Evaporators positioned
between the compartments
with cataphoresis treatment

KTL-beschichtete Verdampfer zwischen den
Tarfachern

Mcnaputenu pacnonorkeHbl Mexay oTAeNEHVSIMM
C KaTacopesHomn 0bpaboTkou




Body
Korpus
BbicoTa Kopnyca

H710

LABOR

The refrigerated coun-
ters and freezers from
LABOR series have been
designed to accomodate
cm 60x40 trays, ideal
solution for pastry and
bakery laboratories.
Built entirely in AISI 304
stainless steel, LABOR
tables are equipped

with back panel control
board, electrical de-
frosting and device for
automatic elimination

of condensate water.
They are available with
incorporated condensing
unit or prearranged for
remote condensing unit
with thermostatic valve
fitting, in normal and low
temperature versions.
Each door is supplied
with n. 7 pairs of runners,
pitch 75 mm.

Die Kiihl- und Tiefkihl-
tische der Serie LABOR
wurden fur die Aufnah-
me von Backblechen
40x60 cm, im Backerei
und Konditorei Bereich
meistgenutzt, entwickelt.
Komplett aus Chrom-
nickelstahl gefertigt, sind
die Tische mit einer elek-
tronischen Steuerung
ausgestattet. Abtauung
und Tauwasserverduns-
tung automatisch. Kiihl-
und Tiefklhltische, beide
mit Eigenkihlung oder
flr Zentralkiihlung er-
haltlich. Ausgertistet mit
7 Auflageschienenpaare
flr Backbleche je Kiihl-
abteil, Abstand 75mm.

OxnaxpatoLme v pac-
CTOeYHble 6a3bl cepum
LABOR, paccuutaHbl Ha
yaep)aHue NpoTUBHU CM
40X60 naeanbHO noaxonat
K MCMOMb30BAHMIO ANS KOH-
[MTEPCKMX M xnebobynoy-
HbIX n3aenuii. KoHcTpykums
BbIMOJIHEHA MOIHOCTLIO U3
HepaBetoLLen cranum AlSI
304. ba3bl LABOR mmetot
umcbpoBoKM TEPMOCTAT,
aBTOMATMYECKOe pa3mo-
paXXMBaHWe 1 YCTPOMCTBO
01191 aBTOMATUYECKOr0o
UcrnapeHus KoHaeHcaTa.
OHM TaKkKe JOCTYMHbI CO
BCTPOEHHbIM arperaTtom
unu c obecneyeHrem
BbIHOCHbBIM KOHAEHCAaTOPOM
C TEPMOCTAaTUYECKMM KJ1a-
MaHOM, 4111 HOPMaIbHOM
TemMnepaTypbl ¥ HU3KOM
Temnepatypbl. Kaxaas
[Bepb NocTaBnsercs ¢ 7
nap HanpaenStOLMX, LWar
75 Mm.




LABOR

Success in DETAILS

Ycnex B JETAJIAX

“HSS” STATIC/ASSISTED REFRIGERA-
TION SYSTEM GUARANTEES:

“HSS” DAS “STILLBELUFTETE”

1: = “HSS” CTATUHECKASA/BCACBIBAROLLIAA
KUHLSYSTEM GEWAHRLEISTET:

Entscheidende DETAILS CUCTEMA OXJTAXKOEHUA TAPAHTUPYET:

Careful planning, technological

innovation, attention to design and
selection of materials are the
characteristics that make the
LABOR and LABOR PLUS line a
leader among equipment for

conserving pastries and chocolates.

Sorgfaltige Planung, Werkstoff-
auswahl und Funktionsanalyse
kennzeichnen die LABOR- und
LABOR PLUS-Line als Premiumlo-
sung zur Aufbewahrung von Back-
waren und Schokolade.

TiwatenbHoe NAaHUPOBaHWE, TEXHONOMM-
Yeckas MHHOBALWS, BHUMAHWE K Au3aiHy
1 BbIBOPY MaTepuanoB — BOT Te Xapak-
TEPUCTUKM, KOTOPbIE AENALT IMHENKY
LABOR u LABOR PLUS nuaepom cpeam
060pyL0BaHMS AN XpPAaHEHUS KOHAUTEp-

% ’m}d toe ytems &

- perfect uniformity of temperature
in the cell

- a good level of relative humidity

- energy savings

- gleichméfige Innenraumtemperatur
- hohe Feuchtigkeit
- geringeren Verbrauch

- UAeanbHas 0fHOPOAHOCTb
TeMrnepaTypbl B Kamepe

- XOPOLLMIA YpOBEHb OTHOCUTE/NBHOM
BJIAXKHOCTU

- COKpaLleHue noTpebneHus

CKMX M LIOKONAAHbIX U3AENUMA.

Racks with easily removable runners with 7 positions (65 mm pitch).

7 Einschubpositionen (65 mm Abstand) Rasterleisten mit leicht herausnehmbaren
Auflageschienen.

CTOVKM C HanpaBAOLWMMMU KOTOPbIE 1erKO nepeMeLlatoTcs. PacctosiHe Mexay noTkamm
65 MM, M BO3MOXHblE 7 NO3ULUMN.

The stainless steel h 40 mm worktops are reinforced and made with 15/10 sheet metal.
Verstérkte Arbeitsplatten aus Chromnickelstahl 15/10, Héhe von 40 mm.

CTonewwHnLbl U3 HepXXaBeloLLei cTanu BbicoToi 40 MM, yCUNEHHbIE U U3rOTOBEHHbIE U3
JNIUCTOBOro MeTanna TonwmHon 15/10.
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The structure is completely made in AISI 304 18/10 stainless steel, back and external bottom.
Die Struktur inklusive Riickwand und Bodenunterseite ist komplett aus Chromnickelstahl 18/10 gefertigt.
Kopnyc nonHocTbio 13 Hepxasetoleit ctanm AlS| 304, Bkntoyas 3afHi00 YacTb U BHELLHee JHO.

Supplied with n. 7 pairs of runners for trays each door.
Im Lieferumfang sind 7 Auflageschienenpaare fiir Backbleche je Kihlabteil enthalten.
Y Kaxa0ro 060py0BaHMs eCTb 7 Nap HanpaBsIoLMX A5 I0TKOB BHYTPU KSXKOTO OTAENEHMS.

Internal probe for constant temperature control.
Innerer Fihler zur standigen Temperaturiiberwachung.
BHyTp1 060py/10BaHMS HaXOAMTCS AATYMK, C KOTOPOM MOCTOSHHO MPOBEPSITL TEMMEPATYPY.



LABOR

THE RANGE
DIE MODELLE
OMATMASOH

REFRIGERATED AND FREEZER COUNTERS

GN 1/1 KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE
GN 1/1 XOnOoOMIbHbIE 11 MOPO3UMbHbIE CTOSbI

: Predisgosition for remote condensing unit
Vorbereitet fur Zentralkiihlung / Bepcusa ¢ BBIHOCHBIM KOMMNPECcCOpHbIM 6/10KOM

: Built-in condensing unit
Eingebaute Kondensatoreinheit / BcTpoeHHbI KOHBEHCATOPHbIW 6J10K

In the version for remote condensing unit, the Fohwer isbcalgulukg during the defrosting phase.
Ghrung bei der Abtauung.

Note/Anm./OTMeTKa Leistungsaufnahme fir die zentralgekihlte Aus
BEPCUM C BbIHOCHBIM KOMMPECCOPHbIM B710KOM, MOLHOCTb PACCUUTBIBAETCS BO BPEMS! (hasbl PasMOPO3KM.

Workiop with backsplash (A) - Without worktop (S)
Arbeitsplatte mit Aufkantung (A) - ohne Arbeitsplatte (S)

Variants/Ausfiihrung/BapuaHTbl
CronewHunua ¢ 3aaHUM 6opTom (A) - bes ctonewHuupbi (S)
*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / ucnaputens -10°C konaeHcatop +45°C
. On request
ASHRAE (Evap. -23,3°C cond. +54,4°C) / ASHRAE (Verd. -23,3°C Kond. +54,4°C) / ASHRAE (ncnaputenb -23,3°C koHpeHcaTop +54,4°C) ?Igtlszﬁulocy
Back panel control board . Wi-Fi supervision system CRP/2
Wasserdichte Steuerung Wi-Fi-Uberwachungssystem .
3apHsis naHenb ynpasnieHus Wi-Fi ycTpoiicTBo ynpaBneHus 5V|etff!l-l ??az‘zfa‘iz:‘p’ser set
Kihlschubladensatz
Schubladen 1/2 + 1/2
Ha6op xonoaunbHbIx

Tropicalized system SULMKOB 3 2 SUWKOB 1/2

Tropentaugliches Kiihlsystem
Tponuyeckas cuctema

Radial bottom

Abgerunderter Boden (hinten)
3aKpyr/ieHHas! HIKHSA YacTb
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LABOR PLUS

Chocolate and pralines
are delicate foods that
necessitate a perfect
microclimate where tem-
perature and humidity are
controlled by using specific
equipment suitable for
conservation and storage.
The refrigerated counters
LABOR PLUS are the best
that a professional could
ask for. Made by re-
specting the highest pos-
sible quality standard, they
maintain the construction
features of LABOR series.
Besides these features,
there is a kit equipped with
an electronic probe that
allows the humidity inside
the tables to be controlled
with utmost precision. The
counters are fitted with
electronic control panel
that permits the constant
visualization of temperatu-
re and humidity.

Da Schokolade und
Pralinen sehr empfindliche
Lebensmittel sind, be-
ndtigen Sie ein besonderes
Mikroklima, wo Tempe-
ratur und Feuchtigkeit
standig mit geeigneten
Geraten gesteuert und
tiberwacht werden sollen.
Die Kihltische der Serie
LABOR PLUS sind genau
was sich der Profi-Konditor
winscht: nach den hochs-
ten Qualitatsstandards her-
gestellt, verfligen sie tber
gleiche Baueigenschaften
der Serie LABOR und zur
Messgenauigkeit istim
Kuhlraum ein Feuchtig-
keitskontrolleset mit einem
elektronischen Luftfeuch-
teflihler eingebaut. Zu einer
optimalen Lagerung sind
die Kihltische mit einer
elektronischen Steuerung
ausgestattet um eine stan-
dige Anzeige von Betriebs-
temperatur und Luftfeuch-
tigkeit zu sichern.

LLlokonag v npanuHe - ato
HEeXHble NPOAYKTbI, TPeby-
toLLpe naeanbHoro MUKpo-
KNMMarta, rae Temneparypa
1 BNAXXHOCTb KOHTPOIUPY-
tOTCS C MOMOLLbIO annapa-
TYpbl, NPUMEHAOLLENCS B
06nacTv XxpaHeHns Npoayk-
TOB MUTaHUS. XONOAMbHbIE
cronbl cepum LABOR PLUS-
3TO NlyyLUee, 4TO MOXKeT
noxenaTb npocdeccnoHan.
M3rotoBneHHble ¢ npume-
HEHWMEM CaMbIX BbICOKMX
CTaHAAPTOB KayecTsa, OHM
COXPAHSOT KOHCTPYKLM-
OHHble XapaKTepUCTUKM
cepun LABOR, k KoTOpbIM
no6aBneH KOMMeKT ans
KOHTPONS BNAXHOCTU B
Kamepe, OCHALLLEHHbIN
3NEeKTPOHHbIM JATYMKOM
NS MaKCMMasbHO TOYHOTO
M3MepeHnst OTHOCUTENbHOM
BNAXKHOCTM.




< LABOR PLUS

THE RANGE

THE PERFECT COLD FOR PASTRY LABORATORIES RSO

DIE IDEALE KAITE FUR KONDITOREIEN
WOEANBbHBIM XONOM AN KOHOWTEPCKMX W3OETM

External dimensions (WxDxH)
Auf3enmaf3e (BxTxH
BrewwHure pazmepsi (LLIxIxB)

nr 14 40x60 21 40x60 28 40x60
— _
Humidity control

Feuchtebereich rH% 45-65 45-65

KoHnTponk BraxHoct

Input voltage

Versorgungsspannung 1x230V - 50Hz 1x230V - 50Hz 1x230V - 50Hz

BxopHoe HanpsbkeHue

Worktop with backsplash (A) - Without worktop (S)

Variants/Ausfilhrung/BapuaHTsi Arbeitsplatte mit Aufkantung (A) - ohne Arbeitsplatte (S)
CronewHuua ¢ 3aaHumM 6optom (A) - bes ctonewruup (S)

T .

BmectmocTs notkos

Standard fitting (pair of runners)
Ausstattung (Schienen) nr
CraHpapTHas KomnnekTauus (napa HanpaensoLwwx)

Coolin r
Kohlleigong
MowHocTs oxnaxaeHms ™

*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / ucnaputens -10°C koHaeHcatop +45°C
The power is calculated during the heating phase.

On request
Leistungsaufnahme beim Aufheizen. Optional
MOWHOCTb PaccUMTHLIBAETCA Ha 3Tamne Harpesa. Mo sanpocy
Digital electronic board . Radial bottom p=y| Wi-Fi supervision system
menl|  With touch screen Abgerunderter Boden (hinten) [Ol|  Wi-Fi-Uberwachungssystem
Digitalanzeige mit Touchscreen BaKpyrneHHas HUKHSAS YacTb Wi-Fi ycTpoiicTBo ynpaBnenus
LinchpoBas aneKTpoHHasi naHenb ¢
CEHCOPHbIM 3KpaHoM
Je Tropicalized system Humidity control
YXEel| Tropentaugliches Kiihlsystem with electronic probe
Tponuyeckas cuctema Feuchtigkeitsiiberwachung liber
elektronischen Fiihler
KOHTPOb BA@XHOCTY C MOMOLLbIO
3NEKTPOHHOTO AATYMKa
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The manufacturer reserves the right to make changes to the product without prior notice.
Der Hersteller behalt sich das Recht fiir beliebige Produktanderungen ohne Vorankiindigung vor.
MpousBoanTeNnt OCTaBAAET 33 CO6OM NPaBO BHOCUTL U3MEHEHNUS B U3aenme 6e3 NpenBapUTeNbHOTO YBEAOMIEHNS.

GEMM Srl - Via del Lavoro, 37

Loc. Cimavilla - 31013 CODOGNE'’ - ltaly

T. +39 0438 778504 - F. +39 0438 470249

C.F. e PIVA 03441880261 - info@gemm-srl.com
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